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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistolla on asianmukainen omavalvontasuunnitelma ja siihen liittyva kirjanpito on
tarkastettavissa.

Elintarvikkeiden vastaanottokirjauksia oli tehty nyt edellisen tarkastuksen jalkeen myds tukkutuotteille
(esimerkiksi maidot). Ohjeistus mittauksista ja niiden raja-arvoista on syyta viela lisata
omavalvontasuunnitelmaan.

Ohje

Kerro miten tulevien tuotteiden kunto, pakkausmerkinnat ja lampétilat tarkastetaan ja kirjataan. Kuvaile
miten toimitaan, kun havaitaan saapuvissa elintarvikkeissa poikkeamia ja mitka ovat korjaavat
toimenpiteet.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittion tilat ovat riittavat tarjoilukeittidtoimintaan. Keittion tilat, rakenteet ja pinnat olivat vaatimusten
mukaiset. Kaytdssa on yksi hana ja kaksi allasta. Keittiossa on kaksi jadkaappia, kaksi pakastinta seka
sdilytystilaa astioille ja kuiva-aineille.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
Tilat ja pinnat ovat hyvéassa kunnossa.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tyovalineet, kalusteet ja laitteet olivat hyvassa kunnossa.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
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3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tiloissa oli hyva yleinen siisteys ja puhtaus (seinat, lattia, katto, ty6tasot ym.).

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tyévalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tyovalineiden, laitteiden tai siivousvélineiden puhtaudessa ei ollut huomautettavaa.

3.5. Haittael&dinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Haittaelaimia ei ole havaittu nyt. Tilannetta seurataan jatkuvasti.

3.6. Jatehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Paivakodin jatehuollossa ei havaittu huomautettavaa.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittion vesipiste on varusteltu asianmukaisesti kasienpesua varten ja siind on nyt saippua ja
kasipyyhepaperia.

4.3. Tybvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittiotyontekijalla oli asianmukainen ja puhdas tydasu. Yhdistelmatyontekija kayttaa keittiotyossa siihen
varattua esiliinaa.

4.5. Henkilokunnan perehdytys, opastus ja koulutus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

TyoOntekija on perehtynyt omavalvontaan.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden sailyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden séilytyksessé ei ollut huomautettavaa.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmalaitteiden lampétiloja oli sdédetty alemmas edellisen tarkastuksen jéalkeen. Kirjauksia oli tehty nyt
omavalvontasuunnitelman mukaan, ja osin myds useammin kuin omavalvontasuunnitelmassa
edellytetdan. Tulokset lampotilaseurannasta esitettiin tarkastuksella. Tehtyjen kirjausten perusteella
kylmalaitteiden lampétilat olivat olleet vaatimusten mukaiset. Kylmalaitteet ja niiden kirjauslomakkeet oli
nyt nimetty selkeésti (kaapit 1-4).

Kylmaélaitteissa on irtolampomittarit. Lamp6étiloja tarkastettiin kylmalaitteiden omista mittareista seka
mittaamalla elintarvikkeiden lampédtiloja pistokoeluoteisesti elintarvikkeiden pinnoilta
infrapunalampomittarilla. Kylmalaitteiden lampétiloissa ei todettu huomautettavaa. Kylmidssa
sailytettéavien maitotolkkien pinnan lampatilaksi mitattiin tarkastushetkella + 4,8 °C ja + 5,2 °C.
Kylmaélaitteet oli taytetty nyt niin, ettd ilma paasi kiertdmaan hyvin.
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Omavalvonnan lampétilakirjauksilla toimija osoittaa, etta elintarvikkeita sailytetdan oikeissa
lampdtiloissa. Jos lampétila poikkeaa vaaditusta, tulee korjaaviin toimenpiteisiin ryhtya ja toimenpiteet
tulee myds kirjata. Kirjauslomakkeisiin on hyva viela lisata lampétilavaatimukset/rajat, jotta ne ovat
helposti n&htavilla. Lomakkeista tulee kéyda ilmi myos kirjaaja (esimerkiksi nimikirjaimet) ja liséksi
lomakkeissa on syyta olla tilaa huomioille (esimerkiksi tarvittaessa korjaaville toimenpiteille).

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden vastaanottokirjauksia on tehty nyt edellisen tarkastuksen jalkeen myds tukkutuotteille
(maidoille). Vastaanotettujen maitojen lampdtilat ovat olleet noin 6 - 8 °C. Ohjeistus
vastaanottokirjauksista on syyta lisdtd omavalvontasuunnitelmaan ks. tarkastuskertomuksen kohta 1.
Omavalvonta.

Ohje

Vastaanotettujen jaahdytettyjen (kylmassa sailytettavien) elintarvikkeiden ja pakasteiden
vastaanottolampdtila voi poiketa kuljetuksen ja vastaanoton aikana korkeintaan +3°C:tta elintarvikkeille
maaritetysta sailytyslampotilasta. Poikkeaman keston tulee olla lyhytaikainen, esimerkiksi kuorman
purkuun liittyva. Lampétilamittauksessa tulee huomioida mittaukseen vaikuttavat epavarmuudet.
Elintarvikkeiden lampétilavaatimukset on esitetty MMMa elintarvikehygieniasta 23 §:ssé.

Poikkeaman mahdollinen syy ja korjaavat toimenpiteet tulee aina kirjata omavalvontaan. Poikkeamia
havaittaessa lampdtila on syyta aina mitata uudelleen. Tarvittaessa lampétila on hyva mitata suoraan
elintarvikkeesta (pakkauksen pinnan lampdétila voi olla elintarvikkeen l1ampétilaa korkeampi).
Toimipaikkaan ei saa vastaanottaa elintarvikkeita, joiden kylméaketju on katkennut.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittion edellinen Oiva-raportti oli esilla paivakodin molempien eteisten ilmoitustauluilla.

Oiva-raportin tulee olla I6ydettavissa paivakodin verkkosivujen kautta.

Ruokavirasto on luopunut paperipostista, eli jatkossa toimijan tulee itse tulostaa toimipaikan
Oiva-raportti saamastaan sahkopostista.

Ohjaus:

Kaikkien suunnitelmallisen elintarvikevalvonnan piirissa olevien elintarvikealan toimijoiden

on julkistettava Oiva-raportti (elintarvikelaki 16 § 1 mom.). Elintarviketoiminnan tarkastuksesta
annetun viimeisimman raportin on oltava helposti saatavilla elintarvikealan toimijan internetsivuilla tai
muulla vastaavalla tavalla. Lisaksi elintarvikehuoneistossa, jossa kuluttajat asioivat, raportin on oltava
esilla sisdénkaynnin yhteydessa tai muussa kuluttajalle helposti havaittavassa paikassa.

Esille laitetaan alkuperéinen Oiva-raportti, joka on toimitettu postitse yhdessa tarkastuskertomuksen
kanssa. Oiva-raportti laitetaan esille heti, kun se on yritykselle toimitettu. Lisatietoa aiheesta loytyy
https://lwww.oivahymy.fi/yrityksille/oiva-raportin-esillapito/sisaankaynnin-yhteydessa/

Elintarvikeyrittdjan on julkaistava sdhkoéinen versio viimeisimmasta Oiva-raportista elintarvikeyrityksen
verkkosivuilla. Liséatietoa aiheesta l0ytyy
https://lwww.oivahymy.fi/yrityksille/oiva-raportin-esillapito/internetsivustolle/

Lisatiedot

Jakelu
pkomenapuu@paivakotiomenapuu.fi

Tarkastuskertomus on lahetetty Vati-jarjestelmasta 10.12.2024.

Sovelletut sdannokset

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsaadantoa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Elintarvikelaki 297/2021

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta 420/2011

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Hallintolaki 434/2003
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Keski-Uudenmaan ympéristokeskuksen toimintasééntd, Keski-Uudenmaan ymparistélautakunta
19.9.2023 § 109

Maksu 201,00 €

Maksuperusteet

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus ymparistoterveydenhuollon maksutaksa, Keski-Uudenmaan
ymparistlautakunta 14.11.2023 § 146

Tarkastaja Helmi Heiska
TERVEYSTARKASTAJA
+358403144745
helmi.heiska@tuusula.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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